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CGeschilde aspergesis de trend

Door Bart Ebisch

Gemak dient de mens.Zo ook de aspergeteler.
Die maakt steeds meer @bruik v an technische
snufjes bij de oogst en de \erwerking van het

witte g oud. En om de consument van dienst te

zijn. "Die wil zijn asp erges tegnwo ordig
graag geschild zien", vertellen Dr é en Loes
EngelsTeelen uit Panning en.

Asperges sorteen bij Dré en
Loes EnglsTeelen in Rnnin-
gen is een klein éest @anoch-
tend.Er wacht koffie op het
personeel tijdens de chtend-
pauzeplus een dik stuk appl-
vlaai.Een traktatie van sorteer
der Het Cuppen, die met bil-
jarten in Koningslust
kampioen is ggworden.

Het sortelen gebeurt bij
Engels allang niet meer hand
matig,maar machinaalOp die
manier kunnen een paar men
senheeleelkilo'svan erschik
lende kwaliteit - dik, dun,
recht,krom - per uur wegzet
ten. Tussend@r worden klan-
ten bediend die het lord met
daaiop 'Asperges - gschild'
langs de veg hebten gezien.
Steeds meer agpgetelers bie
den hun asgerges @schild aan.
In een kring van een paar kile
meter rond het bedrijf van de

geschild kunt aanbieden.”

Oogstmachines

Niet binnen de hele leten
zet de mechanisatie dur. Bij-
voorbeeld op het asprge\eld.
Er zijn oogstmachinesmaar
die zijn nauwelijks te ontwa-
ren in de regio. Verreweg de

meeste ondernemers kiezenneelspoblemen

worden en sluit daaom con-
tracten af met winlelbedrij-
ven. Of de supermarkten zet
ten een actie opZij b epalen in
feite de prijsDat krijg je zoiets
geks als vat nu gebeurt. Asper-
ges liggen wor 2,50 eup per
pond in de schapgn. terwijl
telers 6 euo per kilo beuren
voor de klok,omdat de aawoer
stokt als gewlg van het loele
weerDat valt niet met elkaar te
rijmen."

Engels eldt als een an de
grotere asprgetelers in de
regio. "Qua lengte ten ik
beslist een &n de gotere",
lachthij."Ho eveel hectae? lets
met dubbele cijfers." Rerso
heeft het

nog altijd voor mensenhanden bedrijf nooit gekend. Sinds

en het aloude steekijzer

"Ik heb het vroeger wel eens stellings/ergunningen

geprobeed met zo'n machi
ne", vertelt Engels."Zelf ont-
wikkeld. Gezeten in een stel-

acht jaar verkt hij met tewerk-
\voor
Polen.Loes Engls: "Ze lomen
ieder jaar terugOf ze zorgn
VOoOr nieuwe aawas wanneer

tje reed het rsoneel dan de iemand besluitom woortaanin

velden af J, het werkte, maar
het had wk nadelen. Zo'n
machine gat je drijyen. Die
gaat \ooruit, je moet als stekr
mee Dat leidt tot blind steken.
Er wordt niet goed meer gke-
ken en gstolen met als gwlg
minder kilo's per hectae.

familie Engels alleen al een Zeker in een duur \erwarmde

stuk of vijf.

Dré Engels: "Het zijn wooral
jongeren die de asprges grag
geschild willen hebken.Oude-
re mensen kiezen eraak \oor
om dat zelf te den.Dat zijn ze
zo gewend." Zijn echtgenote
Loes: "dngeren weten ok
niet altijd hoe dat mcet, dat
schillen.Dat zeggn ze k. Of
ze heblen er gen tijd voor.
Gesneden en gwassen gren-
ten zijn de trend, kijk maar in
de supermarkt. De schillen
nemen ze aak meepm scep
van te malen" "Je moet ook
metde tijd mee@an" vult haar
man aan."Je raak klanten
kwijt als je de asprges niet

kas lunnen we ons dat niet er-
oorloven."

Innovatief is Engels dus @k
wat betreft teeltmethaden.
Zijn b edrijf kan van maart tot
Sint &n (24 juni) asgerges leve-
ren. Eerst asprges uit de las,
dan de \erwarmde \an de lou-
de giond en daarna de seizn-
saserges.Zeker in maart, als
Engels bijna als eenling asg-
ges steekzijn de prijzen hoog.
In het algemeen is hij niet
tevreden over de prijssorming

"Mensen zijn meer asprges
gaan etendat zie je in de prijs
niet terug. Hoe dat lomt? De
veiling is bang dat de gote
bulk in mei niet verkocht kan

Polen te blijven. Dat zal niet
voor niets zo zijn."

De gemeente Bel en Maas is
met ruim 300 hectae het cen
trum van de asproeteelt \an
Nederland. Het totale araal
bedraagt 2500 hectarzo blijkt
uit ciffers \an het Centraal
Bureau \oor de StatistiekDat
is een tename \an bijna twin-
tig procent \ergeleken met het
jaar 2000In 1963 kereikte het
areaal asprges een piek an
5100 hectae.Daarna ging het
bergafwaarts.

Noord-Limburg is nog
steeds hét aspgebied in
Nederland,maar andee pro-
vinciesyooral Noord-Brabant,
rukken op.Terwijl hetareaalin
de rest \an Nederland met 170
procentis gste@n sinds 1980,
is er in Noord-Limburg sprake
van een daling an dertig pro-
cent.Dertig jaar geleden lag 82
procent \an het totale aeaal
asperges in Noord-Limburg, in
2008 vas dat nog 57 pcent.

echtpaar Egels met schilmachine.

Aspergegilde

Dré en loes Engls uit Fanningen zijn een an de 25 asergetelers die zijn aangsloten bij
het AspergeGilde Reel en MaasDoel van het gilde is om de gmeente te ppmoten als aspr-
geregio en het evorderen van consumptie \an het witte goud. Zo presenteen de gzamenlij-
ke baklers \an Reel en Maas drie agpgeproducten. Hemelvaartsdag orgniseede het gilde
een zogheten 'asprge-hopdag'. Liefhebbers londen in het centrum \an Ranningen allerlei
hapjes etenVerder was er eeniétstocht uitgezet die werde langs asergebedrijven.Circa tien
restauants in de egio mogen zich vrienden an het AsgergeGilde ncemen.Deze eetglegen-
heden severen sgeciale asprgegerechten met uiteaard asperges \an eigen bodem.Meer info:
www.asergegildepeelenmaas.nl.




